
●フィルターは、必ず使用直前に開封してください。
●フィルターは、約2リットル（油のいたみ具合により変わりま
　 す）の使用を目安に交換してください。また、前回のご使用     
　 から1カ月以上経過している場合は、フィルターの交換をお
　 薦めします。

●揚げ物の量や種類によりろ過効果が異なります。

●ろ過の際は、揚げた油を10分以上を目安に冷まし180℃以

　 下でろ過をしてください（180℃以上は対応不可）約30分以

　 上冷ました約50℃の油温で最もキレイにろ過することがで

　 きます。

●ろ過の時間は油温や室温によって変わります。

●フィルターは、従来のオイルポットよりろ過に時間がかかり

　 ますが、「ゆっくり」ろ過することで効果が得られます。

●フィルターの交換は、フィルターの底面を押していただくと　
　 簡単に外れます。また、使用済みフィルターは、燃えるゴミ  
　 として処理できます。
●フィルターは水洗いしないでください。


